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* Appellation : Costiéres de Nimes controlée
* Couleur et Millésime : Rosé 2009

» Cépages Syrah - Grenache

* Type de sol terrasse ancienne (gres)

* Rendement :50 hl/ha

» Age des vignes Syrah 21 ans, Grenache 40 ans cultiwé&bsr
le mode de culture raisonnée.

* Vendanges :septembre 2008 pleine maturité avec égrappa
100 %.

* Vinification : par saignée et fermentation avec controle
températures.

* Elevage :en cuve béton revétue

* Degré alcoolique :13°

» Date de la mise en bouteilles® février 2010

» Type de vin :vin de repas pouvant étre bu dans les 4 ans.
» Température de service 10 a 12°

» Dégustation : Grenache et Syrah de concert pour un
couleur pétale de rose, fin et floral. On le serygour offrir des
sensations de fraicheur et de sucrosité. Les sedearfruits
rouges, découverts par le nez, persistent longueemehouche.
Tel un panier de fruits cueillis du matin, c’eseugourmandise
du palais a partager avec plaisir pour accompagnerepas
d’été, depuis I'apéritif jusqu’au dessert.

* Harmonie vin et mets :vin de qualité exceptionnelle id:
pour déguster lors des repas de fétes avec dedegianarinée
ou roties, des léegumes farcies ou gratinées etleleserts a bas
de fruits ou de chocolat.



