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• Appellation : Costières de Nîmes contrôlée


• Couleur et Millésime : Rouge 2007 


• Cépages : Syrah - Grenache 


• Type de sol : terrasse ancienne (grès) 


• Rendement : 50 hl/ha 


• Age des vignes : Syrah 20 ans, Grenache 39 ans cultivées selon le mode de culture raisonnée.


• Vendanges : 9 septembre 2007 à pleine maturité avec égrappage à 100 %.


• Vinification : par saignée et fermentation avec contrôle des températures.


• Elevage : en cuve béton revêtue 


• Degré alcoolique : 13°


• Date de la mise en bouteilles : 31 mars 2008 


• Type de vin : vin de repas pouvant être bu dans les 4 ans.


 • Température de service : 11 à 12°


• Dégustation : le rouge se pare d'un très joli grenat intense et profond. Le nez exprime les fruits rouges et les épices orientales Un très joli fruit confit habille une bouche pleine et puissante parfaitement équilibrée avec des tanins fondus.


• Harmonie vin et mets : vin de qualité exceptionnelle idéal pour déguster lors des repas de fêtes avec des viandes marinées ou rôties, des légumes farcies ou gratinées et des desserts à bases de fruits ou de chocolat.


• Références : Exporté aux Pays-bas et en Angleterre.


• Distinction : Référencé au guide Hachette 2007 pour le millésime 2005.





EARL Domaine de la Patience
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