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• Appellation : Vin de Pays des Coteaux du Pont du Gard


• Couleur et Millésime : Rouge 2005 


• Cépages : Syrah 100% 


• Type de sol : loess rechargé en cailloux 


• Rendement : 65 hl/ha 


• Age des vignes : 11 ans, cultivées selon le mode de culture raisonnée 


• Vendanges : 10 septembre 2005 à pleine maturité avec égrappage à 100%.


• Vinification : traditionnelle 


• Elevage : en cuve béton revêtue 


• Degré alcoolique : 12°


• Date de la mise en bouteilles : juillet 2008 


• Type de vin : vin de moyenne garde, à boire dans les 5 ans.


 • Température de service : 18 à 20°


• Dégustation : ce Syrah 100 % a une robe brillante d'un rouge violacé, son nez de fruits rouges confiturés (mûre, cerise) et sa bouche fleurie (violette) et poivrée en font un vin riche et délicat et qui demandera du vieillissement.


• Harmonie vin et mets : Il accompagne harmonieusement les viandes rouges braisées, les petits gibiers et les fromages à fermiers ainsi que les desserts à base de fruits rouges.
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