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* Appellation : Costicres de Nimes contrdlée
* Couleur et Millésime : Rouge 2005

e Cépages : Syrah (80%) - Grenache (20%)

* Type de sol : Terrasse ancienne (gres)

* Rendement : 50 hl/ha

* Age des vignes : Syrah 14 ans - Grenache 38 ans cultivées
selon le mode de culture raisonnée

* Vendanges : début septembre a pleine maturité avec égrappage
a 100 %

* Vinification : traditionnelle

* Elevage : pendant 8 mois en cuve béton revétue

* Degré alcoolique : 14°

* Date de la mise en bouteilles : juin 2006

* Type de vin : vin facile a boire pouvant étre bu dans les 5 ans.
* Température de service : 15 a 16°

* Dégustation : le rouge se pare d’un tres joli grenat profond et
soutenu. Au nez, il exalte des ardmes de fraises et de fruits noirs
(mires, myrtilles) confiturés et 1égerement épicés. En bouche, la
magie aromatique due au mariage de la Syrah et du Grenache
amene une agréable sensation de finesse et de fraicheur. Dense,
suave, velouté..., il est le bonheur a lui tout seul.

* Harmonie vin et mets : viandes grillées - poulets aux épices -
lapin au romarin - gratin de légumes méditerranéens. A déguster
de 18 a 20°.

* Références : export¢ au Royaume-Uni, au Danemark et en
Suisse.

* Distinction : 1 étoile au guide Hachette 2008



