DOMAINE DE LA

EARL Domaine de la Patience

Chemin de Serre Plouma — 30310 Lédenon — FRANCE
Caveau : Chemin de marguerittes — 30320 — Bezouce — France
Tél./Fax : (33)04 66 75 95 94

Site internet : www.domaine-patience.com

E-mail : domainedelapatience@orange.fr

- PRESTIGE -

« Appellation : Costiéres de Nimes controlée

« Couleur et Millésime : Rouge 2008
 Cépages Syrah (90%) — Grenache (10%)
« Type de sol :terrasse ancienne (grés)

* Rendement :50 hl/ha

 Age des vignes Syrah 19 ans, Grenache 41 ans cultivées
selon le mode de culture raisonnée.

*Vendanges : : mi-septembre en sur maturité avec
égrappage a 100%.

« Vinification : traditionnelle

« Elevage :élevé en f(t de chéne neufs pendant 12 mois.
« Degré alcoolique :13,5°

» Date de la mise en bouteillesnovembre 2009

* Type de vin wvin de garde. Conservation jusqu'a 10 ans.
» Température de service 16 a 18 °C

 Dégustation :le rouge se pare d'un trés joli grenat intense
et profond. Les raisins des vieilles vignes résok@ sur-
maturité offrent la sucrosité de la pate de fruélée a la
subtilité des épices orientales. Charnu, suaveletté, son
final en bouche patiné et vanillé telle une crémargrron,

a été sublimé par un élevage en barrique pendamioi2

e Harmonie vin et mets : vin de qualité exceptionnelle
idéal pour déguster lors des repas de fétes avetidedes
grillées et marinées, la gardiane de taureau, lgrehale
canard, les fromages de caracteres et de facon plus
originale le foie gras et les desserts au chocolat.



