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Rouges de terrasse

Le Mas des Bressades 2010 est un Costiéres de
Nimes rouge de caractére, composé de syrah et de
grenache & 55/45. Il donne un nez franc davantage
herbé [on sent la garrigue] que fruité et une bouche
friande et fraiche, claire et suave. Il supporte les
plats épicés et s'accommode d'une salade. 6£.

Le Domaine de la Patience, Cuvés Séhastien 2009 est
un autre Costieres de Nimes rouge [jaime
décidément cette appellation] &légamment marqué
par la syrah (85%). Il présente une robe noire assez
austére, son nez est sauvage, &picd, et de fruits
confits que 'on retrouve en bouche. 11€ est le prix
du flacon idoine pour une odte de boouf, un
carpaccio bien maring et épicd, ou bien une tablette
de chocolat noir. Un vin profond, wivant et charmeur
comme les Costigres savent en produire. On adore.

Du ¢5téd de Crozes-Hermitage, David Reynaud 2009,
du Domaine Les Bruyeres est un rouge 100% syrah
conduit en biodynamie. La robe est foncée, le nez est
marqué par les fruits rouges et la bouche est
sansuelle, aver cette touchse de viclette sur le cassis,
la wanille et le poivre gris. MMais il ne nous emballe
pas. De méme cet autre Crozes-Hermitage 2009,
pourtant signéd de Laurent Combier. Un 100% syrah
réglissé avec une dominante de fruits noirs bien
mfiirs, voire confiturés en bouche, mais qui ne
laizssent pas la trace habituelle, faite d'une belle
longueur, d'une ampleur, d'une mache, d'un
gquilibre &pices-fruits noirs parfait... Ou alors ce
sont nos papilles qui sont tourndes vers '8té et qui
ne pensent plus aux appellations qui réclament une
daube, un bourguignon, une brochette de grives, un
paté d'alouettes... 980€ le Reynaud ot 11€ le
Combier. 51 le thermomeétre chute, débouchez ces
syrah slim avant de lancer la plancha.



