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Domaine de la Patience — Sebastien 2009

25% Syrah, 10% Srenache & 5% Mounvédre

Le nez exprime des notes d'épices, de garrigue et de fruits noirs.
Bouche ample et longue qui laisse découwrir des notes de fruits confits.

Accords estivaux ; Four accompagner les viandes grillées et marinées, |a gardiane de taureau et les dessers au
chocolat.

Le petit+ : En conversion A 'Agriculture Biologique

L'AOC Costiéres de Mimes en quelques mots...

ADC depuizs 1926, le pluz méridional des wignables de |a VYallée du Rhidne, pafois surnommeé Rhdne cdté sud,
Zétend en pentes douces au sud-est de la capitale gardoise.

Aotuellement, 12 000 hectares plantés en vignes, dont 4 500 hectares revendiqués en AO0C, sont répartiz sur un
territoire quiva de la vallée du Gardon au nord 4 13 plaine basse du Petit Rhdne et jusquaux limites dez marais de
la Petite Camargue.

Rézolument maditerranéens, blancs, rosés et rouges traduisent le caractére singulier d'un terroir que tout rattache
naturellement au vignoble de la vallée du Rhiéne : le sol, terrasse rhodanienne constituée de galets déposés parle
Rhine et la Durance, les cépages thodaniens, la forte saisonnalité des pluies, un ensoleillement exceptionnel et
bien sir... le meilleur des traitements de la vigne : le Mistral !



Prix a I'unité :
11 euros TTC départ cave, disponible en vente directe, chez les cavistes & sur le circuit CHR.
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